
Temperaturkontrolle
Verantwortlich für die regelmässige Kontrolle ist:

Frischfleisch z.B.:  Schwein, Rind, Kalb, Wild 7°C | Hackfleisch, Fisch 2°C | Innereien, Blut 3°C 
Geflügel, Hasen, Kaninchen, Fleischerzeugnisse und -zubereitungen 4°C

Diese Angaben sind Richtwerte. Die genauen Bestimmungen finden Sie in der Hygieneverordnung des EDI.

Betrieb:
Bereich:
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Monat/Jahr:


